NEWROX * Affateuse de couteauxx BK 81/ BK 818

pour une utilisation intensive dans les domaines de la boucherie,
de la préparation des poissons, des volailles et des légumes

L'affGtage des couteaux
FACILE-SUR-ECONOMIQUE

Lutilisation de l'affGteuse BK 81 est tres simple et d'une grande sreté.
Elle a été construite en conformité avec les réglements de sécurité en
vigueur et permet de réaliser des affitages d'une grande efficacité.
Vos couteaux auront ainsi un tranchant optimal en permanence.

UN PRODUIT DE QUALITE PARFAITEMENT CONCU!!




NEWROX Aff(teuse de couteaux BK 81
BK 81S

LaffGteuse idéale pour une utilisation intensive dans les domaines de la
boucherie, de la préparation des poissons, des volailles et des légumes ainsi
que dans les ateliers d'aff(tage.

FAITS ET ARGUMENTS:

Un corps de meule de qualité supérieure pour affGter de 10 000 a 12 000
couteaux avec une qualité constante.

Une meule a polir pour une finition parfaite de I'affitage.
Un angle d'affGtage réglable.

Abrasion des lames réduite. D'ou des frais d'affitage réduits et une durée de
vie prolongée des couteaux.

Travail propre et hygiénique grace au dispositif d'aspiration intégré sur lequel
pratiguement tous les aspirateurs usuels peuvent se raccorder. La poussiére
fine produite lors de l'affitage est ainsi évacuée sans problémes.
Nettoyage et désinfection faciles du corps de meule en aluminium revétu de
diamant synthétique. Contrairement aux bandes d'affltage (tissus etc), aucune
graisse ne peut pénétrer dans l'appareil.

Réafflitage des ciseaux avec l'affliteuse BK 81 S

S'installe partout, facilement et sans fixations.

Avec I'affiteuse Newrox BK 81/ BK 81 S vous avez tous les atouts
en main!
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